


CRUDITÀ DI MARE
Olio evo al mandarino 

L’ACCIUGHINA FRITTA
Del nostro mare

TARTARE DI TONNO 
Lime, evo U-Re,
cristalli di Maldon 

TRIO DI MARE
AFFUMICATO 
Tonno, spada, salmone,
evo tradizionale mosto 

COZZE ALLA MARINARA
Vino bianco, aglio,
prezzemolo  

SPIEDINO DI GAMBERI
Vellutata di zucchine,
stracciatella, evo S-
ciappa  

BATTUTA DI FASSONA
Limone, senape, evo
tradizionale mosto,
cristalli di Maldon  

SPAGHETTO ALLE
VONGOLE
Bottarga di muggine, evo
S-ciappa  

CHITARRA AI FRUTTI
DI MARE 
Frutti di mare secondo
pescato, pomodoro,
prezzemolo, evo S-ciappa 

CALAMARATA ALLE
COZZE 
Pomodorino pachino, vino
bianco, prezzemolo,
peperoncino, evo
tradizionale mosto 

PANCIOTO DI GAMBERI
E CAPESANTE
Olio evo al limone 

M E N Ù   
     

GNOCCHETTO GAMBERO
Pomodorino pachino,
mentuccia, evo U-Re  

TROFIE DELLA
TRADIZIONE 
Al pesto, evo
tradizionale mosto   

PANSOTTI DI MAGRO 
Al sugo di noci, evo
S-ciappa  

ALCUNI PRODOTTI POTREBBERO SUBIRE UN ABBATTIMENTTO DI TEMPERATURA SECONDO LE INDICAZIONI DI LEGGE E PER RAGIONI DI
APPROVVIGIONAMENTO DI MERCATO, ALCUNI PRODOTTI POTREBBERO ESSERE SURGELATI. IL NOSTRO PERSONALE DI SALA SARÀ A VOSTRA DISPOSIZIONE
PER DARVI TUTTE LE INFORMAZIONI IN VIA DETTAGLIATA.
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FRITTURA DI
CALAMARI,GAMBERI E
ACCIUGHE 
 

TENTACOLO DI POLPO 
Vellutata di patate alla
paprika, evo tradizionale
mosto 

TONNO SCOTTATO 
Verdure dell’orto, vellutata
di zucchine, granella di
pistacchio, evo S-ciappa   

PADELLATA DI ORATA E
VONGOLE AL SALMORIGLIO
Evo U-Re

ZUPPETTA ARRABBIATA DI
CALAMARI 
Spada, polpo, evo
tradizionale mosto  

TAGLIATA DI FASSONA 
Pomodorini, cialda di
parmigiano Reggiano con
riduzione di Modena, evo S-
ciappa 

CONDIGLIONE 
Pomodoro, acciughe, uova,
olive taggiasche,fagiolini,
patate,capperi, basilico,
evo tradizionale mosto 

NIZZARDA 
Uova, pomodoro, tonno,
olive, acciughe, evo
tradizionale mosto 

VEGETARIANA 
Verdure grigliate e
marinate con stracciatella,
pesto, evo S-ciappa   

PATATE AL FORNO E
ROSMARINO 
 

PATATINE FRITTE

VERDURE DI STAGIONE
DELL’ORTO GRIGLIATE

PENNE AL POMODORO

PENNE AL PESTO

MILANESE, PATATINE FRITTE

SE
CO

ND
I 

PI
AT

TI

IN
SA

LA
TE

 
CO

NT
OR

NI
 

P E R  I  P I Ù  P I C C O L I  



LA MARGHERITA 
Ristretto di pomodoro,
stracciatella, basilico
fritto, evo S-ciappa  

LA MARINARA 
Pomodoro pelato, crema
di aglio nero, origano,
basilico, evo
tradizionale mosto 

LA CANTABRICO 
Pomodoro pelato,
acciughe del Cantabrico,
olive taggiasche,
origano, basilico, evo
tradizionale mosto  

LA TONNO  
Stracciatella, tartare
di tonno, scorza di
limone, evo U-Re  

LA BUFALA 
Pomodoro pelato,
mozzarella di bufala,
basilico, evo U-Re

BACIATA 
Mortadella,
stracciatella, granella
di pistacchio, evo U-Re  

COPPA 
Bufala, coppa/culatello,
datterino semidry, evo
tradizionale mosto 

MELANZANA 
Pomodoro pelato,
melanzane funghetto,
ricotta salata, evo
tradizionale mosto 

GAMBERO  
Gamberi al vapore su
letto di misticanza,
maionese al lime home
Made, evo S-ciappa  

D A L  N O S T R O  F O R N O   
I nostri impasti ad alta idratazione, sono realizzati con
 un blend di farine e semole contenenti il germe di grano.  
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TIRAMISÙ

TIRAMISÙ AL FRUTTO
DELLA PASSIONE

CRÊME CARAMEL

CRÊME BRÛLÉE 

TORTINO AL CIOCCOLATO

FRUTTA DI STAGIONE

LE NOSTRE COLLABORAZIONI DEL TERRITORIO  

GELATO PERLECÒ

PER RENDERVI UN SERVIZIO DI QUALITÀ E FRESCHEZZA IL PESCATO E LE PORTATE A BASE
DI ASTICE ED ARAGOSTA SONO SOLO SU PRENOTAZIONE.
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SERVIZIO 3,00€

SIETE GENTILMENTE PREGATI DI SEGNALARCI ALLERGIE O INTOLLERANZE PARTICOLARI.
PER QUALSIASI INFORMAZIONE SU SOSTANZE E ALLERGENI È DISPONIBILE L’APPOSITA
DOCUMENTAZIONE CHE VERRÀ FORNITA, SU RICHISTA, DAL PERSONALE DI SERVIZIO.

PER DIETE TIPO, VEGETARIANO E IN CASO DI INTOLLERANZA OFFRIAMO PIATTI CREATI
SECONDI I BISOGNI E PREPARATI AL MOMENTO. 

RISTORANTE_PANAMA 

RISTORANTE PANAMA 

WWW.RISTORANTEPANAMA.IT

ALASSIO


